
Menú “Cocina interior española”

APERITIVOS

Bocata de Calamares con ali-oli de Ajos asados

Cojondongo extremeño

Mollejitas madrileñas

ENTRANTES, (a elegir)

 Pisto manchego con su Huevo escalfado
 Migas manchegas con Uvas

SEGUNDOS, (a elegir)

 Bacalao ajoarriero con Arroz pilaf
 Cochinillo cuchifrito acompañado de Patata Puente Nuevo 

POSTRE, (a elegir)

 Milhoja de Membrillo y Queso
 Capuchina madrileña

Nuestro café especial

Hazelnut coffee

Precio del Menú 18 euros (bebida no incluida)

¡PAGO EXCLUSIVAMENTE EN EFECTIVO!
               
 Teléfono de prereserva: 952712850 

                             I.E.S. PEDRO ESPINOSA           
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