
Escuela de Hostelería El Henchidero

Menú 8/11/2023

APERITIVOS

Pintxo “Fish-Kaia”

Pintxo “Cornpork”

Socarrat con Gambas agridulces ahumadas y ali-oli

1º PLATO

 Pulpo a feira con Patatas glaseadas

 Escalibada con Queso de cabra gratinado y vinagreta de Albahaca

 

2º PLATO 
 

 Marmitako de Bonito

 Fricandó de Ternera y Setas

POSTRES

• Torrijas de Nata
• Biscuit de Canela

CAFÉ

Almond Coffee

Precio del Menú 18 euros (bebida no incluida)

¡PAGO EXCLUSIVAMENTE EN EFECTIVO!

                Teléfono de prereserva: 952712850 

Para una correcta formación de los alumnos, necesitamos que varíen
las elecciones en la mesa, intentando no repetir platos, en la manera
de lo posible.

                                                 I.E.S. PEDRO ESPINOSA              A 
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