
Escuela de Hostelería El Henchidero 

Menú 01/02/2024 
 

APERITIVOS 

Bienmesabe 

Ensalada de Pimientos con Ventresca de Atún 

 
1º PLATO (a elegir) 

 
 Porrilla Malagueña de Espinacas con Garbanzos y Huevo de Codorniz 
 Raviolis de Boletus con Parmesano en salsa nórdica 

 
2º PLATO(a elegir) 

 
 Bacalao solferino y sus Verduritas al vapor 

 Trancha de Salmón plancha con Cherrys y Tártara 

 Calamares rellenos Mar y Montaña en salsa americana y Basmati 

 Solomillo ibérico relleno de Serrano y Piquillos, Verduras plancha 

 Rulada de Conejo relleno con Verduras 

 Carrilada de Cerdo estofada con Verduras plancha 

 Ragout de Ternera, Patatas cerilla 

 Rulada de Cordero rellena con Verduritas 

 
POSTRE (a elegir) 

 Red Velvet 

 Brownie 

 

 

CAFÉ 

Pop corn coffee 

 

Precio del Menú 18 euros (bebida no incluida) 
 
¡PAGO EXCLUSIVAMENTE EN EFECTIVO! 
 
                Teléfono de prereserva: 952712850  
 
Para una correcta formación de los alumnos, necesitamos que varíen las 
elecciones en la mesa, intentando no repetir platos, en la manera de lo 
posible. 

                                                   
 

                                                                                         


