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escuela do hostelerda do antequera

Menu 25/01/2024

APERITIVOS

Taco de tartar de Atun @ 0 a@ @

12 PLATO (a elegir)

" Ensalada crujiente con Manzana y Granada
" Sopa Bullabesa
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22 PLATO(a elegir)

" Bacalao solferino y sus Verduritas al vapor

" Trancha de Salmén plancha con Cherrys y Tartara

" Calamares rellenos Mar y Montafia en salsa americana y Basmati
" Rulada de Conejo relleno con Verduras

" Carrilada de Cerdo estofada

" Ragout de Ternera, Patatas cerilla

* Solomillo ibérico relleno de Serrano y Piquillos, Verduras plancha

" Rulada de Cordero con Milhojas de Patata y crema de Cebolla

POSTRE
Tarta Opera (.3 0 > 0
CAFE
Café royal 0

Precio del Menu 18 euros (bebida no incluida)

IES
PEDRO
ESPINOSA

iPAGO EXCLUSIVAMENTE EN EFECTIVO!

Teléfono de prereserva: 952712850

Para una correcta formacion de los alumnos, necesitamos que varien las
elecciones en la mesa, intentando no repetir platos, en la manera de lo
posible.
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Huevos Sésamo  Gluten Altramuces Cacahuetes Soja Moluscos Crustaceos Pescado

Frutos de Apio Mostaza

cascara



