
Escuela de Hostelería El Henchidero 

Menú Especial “de los Enamorados” 15/02/2024 
 

APERITIVOS 

TESORO DEL MAR (Ostra al Cava) 

ENSALADILLA DE SUSPIROS (Ensaladilla de Langostinos) 

 
1º PLATO (a elegir) 

 
 PASTA DEL PECADO (Tagliatelle frescos acabados con salsa de Manzana, Nata y Bacon) 
 CEVICHE DE LA PASIÓN (Lubina y Gambas marinadas en Leche de Tigre) 

 
2º PLATO 

 
RAPE PICANTÓN (Cola de Rape en salsa americana) 

3er PLATO 
 

RAGOUT A LA NARANJA PARA TU MEDIA NARANJA (Gulash de Ternera en salsa de Naranja) 

POSTRE 

CORAZÓN SALVAJE (Semifrío de mousse de Queso y Frambuesa) 

 

CAFÉ 

Pink Caramel 

 

Precio del Menú 18 euros (bebida no incluida) 
 
¡PAGO EXCLUSIVAMENTE EN EFECTIVO! 
 
                Teléfono de prereserva: 952712850  
 
Para una correcta formación de los alumnos, necesitamos que varíen las 
elecciones en la mesa, intentando no repetir platos, en la manera de lo 
posible. 

 
 
 
 
 
                                                   

 
                                                                                         

Apio 
Sésamo Lácteos Cacahuetes 

Mostaza 
Pescado Crustáceos Moluscos Gluten Huevos 

Frutos de 

cáscara 

Altramuces Dióxido de 

azufre 
Soja 


