Menu 7/02/24

escuela do hosteleda de antequera

APERITIVOS
Costilla de Cordero crujiente con Coulis de Frutos rojos ) (5 O
Croqueta de Fricand6 con mahonesa de su jugo ) 00

Briouats de Morcilla, Cebolla caramelizada y Queso gorgonzola(h @

ENTRANTES, (a elegir)

" Salmorejo de Mango con mix de Frutas tropicales, encurtido 2 Q
de Guindillas y mermelada de Tomate
" Salteado de Setas sobre Tuétano asado
* Brioche de tartar de Salmon y encurtidos

SEGUNDOQOS, (a elegir)

Bacalao confitado con velo de mouselina, acompafado de (3 @ _)
Cebollitas caramelizadas y Tomates cherrys asados, sobre base
de salmorejo

Lingote de Carnes extremefias con demiglace, Col morada
agridulce y Aoquis salteados

Jamon rustido con reduccion de Vino de Oporto y Patatas
Hasselback

POSTRE, (a elegir)

" Mousse de Chocolate
" Nuestra version de Arroz con Leche (3 L6,

Nuestro café especial

Té Shalimar
Precio del Menu 18 euros (bebida no incluida) |ES
iPAGO EXCLUSIVAMENTE EN EFECTIVO! PEDRO

ESPINOSA

Teléfono de prereserva: 952712850

Huevos Frutos de Sgsamo  Gluten
cascara

) ® @ 0 66 O O QO O

Itramuces icahuetes Soja Apio Mostaza Moluscos Crustaceos Lacteos Diéxido de

azufre



