Escuela de Hosteleria El Henchidero

——
98

ehd

escuela do hostelerda de antequera

Menu 25/04/2024

APERITIVOS
Galleta de Cazén y Alboronia
Lengua de Ternera “Vitel Toné”
Papada de Cerdo adobada confitada

Hojaldre y Queso brie

12 PLATO (a elegir)

" Ensalada de Cherry, Rucula y Bacalao
* Crema de Coliflor con crujiente de Jamén y Berberecho

22 PLATO (a elegir)

* Atun con ajoblanco templado
" Magret de Pato con Arandanos y Peras

* Tournedé de Cerdo con Hongos

POSTRE

Tarta Opera

Precio del Menu 18 euros (bebida no incluida)
iPAGO EXCLUSIVAMENTE EN EFECTIVO!

Teléfono de prereserva: 952712850

Para una correcta formacion de los alumnos, necesitamos que varien las
elecciones en la mesa, intentando no repetir platos, en la manera de lo
posible.
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