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escuela do hosteleda do antequera

Menu 16/05/2024

APERITIVOS

Escuela de Hosteleria El Henchidero

Lata de Pulpo en su jugo, Patata y Huevo de Codorniz

Gambodn rebozado en Corn Flakes

Canutillo de Cordero y mousse de Queso de cabra

Tartaleta de tartar de Tomate

1° PLATO

Mazamorra con Caballa ahumada y Mango

22 PLATO (a elegir)

" Atun ala plancha con Caviar de Quinoa

* Tournedds Rossini con Verduritas torneadas

POSTRE (a elegir

" Espuma de Crema tostada
* Lemon curd

Precio del Menu 18 euros (bebida no incluida)
iPAGO EXCLUSIVAMENTE EN EFECTIVO!

Teléfono de prereserva: 952712850

Para una correcta formacion de los alumnos, necesitamos que varien las
elecciones en la mesa, intentando no repetir platos, en la manera de lo
posible.

2O 00 O 6 O

Huevos Frutos de Sésamo  Gluten Altramuces Cacahuetes Soja
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Mostaza

Moluscos

Crustaceos

Pescado

Lécteos

Diéxido de
azufre



