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escuela do hostelerda de antequera

Menu 09/05/2024

APERITIVOS

Empanadillas de Lechal con Miel e @
.,

Fritura andaluza (’) Q
Chupito de Foie y Manzana e < o @

Brocheta de Papada y Langostino @ @

12 PLATO (a elegir)

" Arroz de Verduras y Chorizo fresco

" Fabes con Almejas W @
22 PLATO (a elegir)

" Lomos de Dorada con salsa de Queso, Albahaca, Tomate seco y @ o
Aceitunas negras

" Codillo estilo berlinés y su Chocroute @

POSTRE

* Parfait de Chocolate al praliné 0 o(t) o)

Precio del Menu 18 euros (bebida no incluida)

IES
PEDRO
ESPINOSA

iPAGO EXCLUSIVAMENTE EN EFECTIVO!

Teléfono de prereserva: 952712850

Para una correcta formacion de los alumnos, necesitamos que varien las
elecciones en la mesa, intentando no repetir platos, en la manera de lo
posible.
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Huevos Sésamo  Gluten Cacahuetes Soja Moluscos Crustaceos ~ Pescado  Ldcteos Di6xido de
Frutos de Altramuces ) Apio Mostaza e

cascara



