
Escuela de Hostelería El Henchidero 

Menú 24/10/2024 
 

APERITIVOS 

Tosta de Sardina compota de Tomate 

Surtido de Croquetas 

 
1º PLATO, a elegir 

 
 Risotto de Calamar, velouté de Mariscos con crujiente de Parmesano 
 
 Tagliatelle en salsa pesto 

 
2º PLATO, a elegir 

 
 Lomito de Dorada en salsa de Espárragos y Yuca 

 
 Calamar Mar y Montaña con Arroz basmati 
 
 Salmón plancha con tártara, Verduras y Tomate cherry 
  
 Ragout de Ternera con Patatas cerilla 
   
 Carrillada de Cerdo estofada con Verduras plancha 
  
 Solomillo de Cerdo relleno de Piquillos y Serrano 

 
 

POSTRE 

Carro de tartas, a elegir entre: 

Tiramisú, Tarta de Fresa y Nata, Tarta de Arándanos, Milhoja de 

Vainilla, y Tarta de Chocolate y Avellanas 

 

 

 

Precio del Menú 18 euros (bebida no incluida) 
 
¡PAGO EXCLUSIVAMENTE EN EFECTIVO! 
 
                Teléfono de prereserva: 952712850  
 
Para una correcta formación de los alumnos, necesitamos que varíen las 
elecciones en la mesa, intentando no repetir platos, en la manera de lo 
posible. 

                                                   
 

                                                                                         


