Escuela de Hosteleria El Henchidero
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escuela do hostelerda de antequera

Menu 03/03/2025 Menu tematico de Cine

APERITIVOS
El desastre de Tayler 2022
Y 20
Tomates verdes fritos 1991 (,B &)

12 PLATO, a elegir
Pisto francés (Ratatouille) 2007 @Q

Tagliatelle con Albdndigas de Tomate (La Dama y el Vagabundo) 1955 (,D &

22 PLATO, a elegir
Bacalao en salsa de Tomate (Tiburdn) 1975 @

Rulada de Cordero en salsa (el Silencio de los Corderos) 1991 0 @

POSTRE, a elegir
+ Tarta de Chocolate (Matilda) 1996 e 0 D

+ Tarta de Limodn (Juego de Tronos) 2011 Q 0 )

Precio del Menu 18 euros (bebida no incluida)

IES
PEDRO
ESPINOSA

iPAGO EXCLUSIVAMENTE EN EFECTIVO!

Teléfono de prereserva: 952712850

Para una correcta formacion de los alumnos, necesitamos que varien las
elecciones en la mesa, intentando no repetir platos, en la manera de lo
posible.
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Huevos Sésamo  Gluten Altramuces Cacahuetes Soja . Moluscos Crustdceos Pescado
Apio Mostaza

Frutos de
cascara

)

Diéxido de
azufre



